Programma

Il percorso e rivolto a chi lavora nei bar, pub o ristoranti
e vuole conoscere meglio il mondo del caffe per poter
offrire alla propria clientela un caffé davvero speciale.
Le colazioni, la pausa caffé e il caffé del dopo pranzo
sono momenti importanti per le persone, ma anche per i
baristi, che possono sfruttare questa semplice
occasione per farsi apprezzare, grazie alle conoscenze
approfondite dei macchinari e delle miscele utilizzate.

Il corso e tenuto dalla consulente e formatrice Carolina
Mezzacasa.

Contatti: formazione@ascombelluno.it
0437 215268 Link al corso

DURATA 4 ORE

Lunedi 25/05/2026
orario 14.00-18.00

Modalita:

in presenza a Belluno

L’Ente Bilaterale
Turismo di Belluno
la
partecipazione al
corso di

titolari/soci/collaborat
or i e dipendenti delle

Aziende aderenti.

ENTE BILATERALE

“% TERRITORIALE DE
SETTORE TURISMC
DI BELLUNG



https://ascomformazionebelluno.it/corsi/27/
https://ascomformazionebelluno.it/corsi/33/
https://ascomformazionebelluno.it/corsi/larte-del-caffe-corso-di-caffetteria-base/
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